
LUNDI / MONDAY
Strozzapreti Amatriciana avec guanciale, Pecorino romain et sauce tomate

Strozzapreti Amatriciana with Guanciale, Roman Pecorino, and Tomato Sauce

MARDI / TUESDAY
Risotto aux mélanges d'asperges, tuile de guanciale, zeste de lime et Parmigiano Reggiano de 30 mois

Asparagus Mix Risotto, Guanciale Crisp, Lime Zest, and 30-Month Parmigiano Reggiano

MERCREDI / WEDNESDAY
Roast beef (CH), roquette, tomates datterino, 

réduction de balsamique et copeaux de Parmigiano Reggiano, servi avec frites
Roast Beef (CH), Arugula, Datterino Tomatoes, 

Balsamic Reduction, and Parmigiano Reggiano Shavings, Served with Fries

JEUDI / THURSDAY
Tataki de thon rouge (Philippines), sauce chimichurri et bergamote fermentée, 

poireaux grillés et riz sauvage à la citronnelle
Red Tuna Tataki (Philippines), Chimichurri Sauce and Fermented Bergamot, 

Grilled Leeks, and Lemongrass Wild Rice

VENDREDI / FRIDAY
Couscous de la mer, avec mélange de poissons et coquillages

Seafood Couscous with Mixed Fish and Shellfish

PLAT DU JOUR DE LA SEMAINE
DISH OF THE DAY OF THE WEEK

6 au 10 mai 2024

Nouveau : Plat du jour Express à CHF 24.- 

Menu du jour -  L’entrée, le plat principal et le dessert  à CHF 36.-
Menu léger - Le plat principal avec l’entrée ou le dessert à CHF 28.-


