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Menu Dégustation

Entrée

Parmiggiana d’‘aubergines et son coulis de tomates

Plat

Filet de merlu aux coquillages, frégola Sarde au parmesan
et son coulis d’épinards

Dessert

Mille feuilles au chocolat praliné et noisettes du Piéemont

52 - par personne

Uniguement le soir

Prixen CHF I T.V.A 7.7 % incluse
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Gli antipasti | Les entréed Starters

Cannelloni di melanzane alla fontina e pancetta,
insalata di rucola e coulis di pommodoro

Cannelloni d’aubergines a la fontina et lardons,
salade de roquette et son coulis de tomates

Eggplant cannelloni with fontina cheese and bacon,
rocket salad and tomato sauce

Fritto di patate e porri, gorgonzola e insalatina
croccante

Fritta de pommes de terre et poireaux, belle
tranche de gorgonzola et salade croquante

Fried leek and potatoes, slice of gorgonzola and
crunchy salad

Pizza Simplissima
La ricchezza della semplicita da condividere...
All'olio d’oliva, rosmarino e fior di sale

La richesse de la simplicité a partager...
Huile d’olive, romarin, fleur de sel

Deliciously simple... With olive oil, rosemary and
“fleur de sel”

Insalata di indivia e speck ai semi di senape e olio
di noci

Salade d’endives et speck, moutarde en grains et
huile de noix

Endive salad, speck, old fashion mustardand walnut
oil dressing

Vellutata di zucca al mascarpone e castagne
sbriciolate

Velouté de courges au mascarpone et éclats de
chataignes

Squash velouté, mascarpone and chestnuts

Panzerotto alla mozzarella e basilico accompagnato di
salame felino, proscuitto crudo, coppa, mortadella e
mozzarella di bufala

Chausson de pizza a la mozzarella et basilic ac-
compagné de salami felino, jambon cru, coppa,
buffala et mortadelle

Pizza turnover with mozzarella and basil , served with
salami felino, cured ham, coppa, mortadella and mozza-
rella

Insalata mista alla vinegrette della casa

Salade mélée a la vinaigrette maison, balsa-
mique et moutarde

Mixed salad with homemade balsamic and mustard
dressing

Insalata verde alla vinegrette della casa

Salade verte a la vinaigrette maison, balsamique
et moutarde

Green salad with homemade balsamic and mustard
dressing

Prixen CHF I T.V.A 7.7 % incluse
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Pasta & Risotti | Pates & Risottd Pasta & Risotto

Spaghetti

Al pesto di basilico
Au pesto de basilic

With basil pesto

Alla Carbonara tradizionale

A la carbonara traditionnelle avec ceuf
(sans creme avec guancialé)

Traditional carbonara sauce (without cream)
25.

Alle vongole veraci, aglio e prezzemolo

Aux vongoles a blanc, ail et persil

With vongoles, with wine, garlic and parsley
32.-

Scialatielli

Al pomodoro “Gina” con polpette di manzo e
maiale

A la sauce tomate Gina, polpettes de viande de
beeuf et de porc

With Gina tomato sauce, beef and pork meat balls

28.-

Tagliatelle

Alla Bolognese tradizionale di manzo

A la Bolognaise de boeuf traditionnelle

With traditional beef Bolognese

Al ragu di cinghiale
Au ragotut de sanglier

Wild boar stew

Risotti

Al taleggio e radicchio
A la salade trevise et taleggio

Treuvise salad and taleggio cheese

Cremoso al nero di seppia e astice
A l'encre de seiche et demi homard réti

Squind ink and roasted lobster

Prixen CHF I T.V.A 7.7 % incluse



Le carnil Les viandes| Meats

Brasato di manzo al balsamico, purea di
patinacchio e legumi d'inverno

Paleron de boeuf braisé au vinaigre
balsamique, purée de panais et légumes
d’hiver

Braised beef with balsamic vinegar, mashed
parsnips and winter vegetables

Suprema di quaglie arrostite, fois gras
spadellato, croquetta di carnaroli e cardi al
vino giallo

Suprémes de cailles et escalope de foie gras
poélé, croquette de risotto, cardons au jus de
vin jaune

Suprémes of quail with foie gras ,fried risotto
pancake with juice of yellowine

Il pesce Les poissond Fish

Filetto di nasello alle conchiglie di mare, fregola
sarda al parmigiano e coulis di spinaci

Filet de merlu aux coquillages, fregola sarde et
coulis d'épinards

Filet of hake with shellfish, fregola and spinach
sauce

Tegame di merluzzo “sotto sale” alla pizzaiola,
patate fondenti, olive e capperi

Caquelon de cabillaud demi-sel a la pizzaiola,
pommes de terre fondante, olives et capres

Cod skillet, pizzaiola sauce, melting potatoes, ol-
ives and capers

Prixen CHF I T.V.A 7.7 % incluse
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Pizzas

DE SAISON BLANCHE
Terrone

Mozzarella, salsiccia, melanzane, brie

Mozzarella, saucisse au fenouil, aubergines, brie

Mozzarella, sausage fennel, brie

__________________________________ 25.-
Luchino
Mozzarella, friarelli, pancetta, Taleggio
Mozzarella, friarelli, pancetta, Taleggio
Mozzarella, friarelli, bacon, Taleggio cheese

26-

La végana

Simplissima, capperi, funghi, rucola, pomodorini

Simplissima, cpres, champignons, tomates,
roquette

Simplissima, capers, mushroom, tomatoes, rucola

LES CLASSIQUES
Ciccio
Pomodoro, mozzarella prosciutto cotto e funghi

Sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons frais

Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms

Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe e origano

Sauce tomate, mozzarella, capres,
anchois et origan

Tomato sauce, mozzarella, capers, anchouvies,oregano
19.-

Giardino di Primavera

Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni e
scarola

Sauce tomate, mozzarella, aubergines,
courgettes, poivrons et scarole

Tomato sauce, mozzarella, eggplants, zucchini, peppers
and escarole

4 Formaggi

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan

Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio et
parmesan

Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola,
taleggio and parmesan

Rucola

Pomodoro, mozzarella, rucola, parmigiano
e pomodorini freschi

Sauce tomate, mozzarella, roquette,
parmesan et tomates cerises

Tomato sauce, mozzarella, rucola,
parmesan and fresh cherry tomatoes

Pomodoro, mozzarella e funghi

Sauce tomate, mozzarella et champignons frais

Tomato sauce, mozzarella and mushroom

Margherita

Pomodoro, mozzarella e basilico

Prixen CHF I T.V.A 7.7 % incluse



